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Dr.Oetker Dr. Oetker Suomi Oy

Sitruunakarkit

Kokeile valmistaa sitruunakarkkeja jadapalamuoteissa.

about 16 kappaletta W/ W/ ' Vaikeustaso 2 @® up to 60 Min.

Ainekset::

Sitruunakarkit:

10 tl Dr. Oetker Liivatejauhetta
(1/2 dl)

2 dlvesi (1+1)

6 dl sokeria

2 tl glukoosisiirappia

0,5 - 1 tI Dr. Oetker Keltaista
elintarvikevaria

0,5 - 1 tl Dr. Oetker Sitruuna-
aromia

Voitele 2 jaadpalamuottia 6ljylla. Karkit on helpompi irrottaa
silikonivuoasta.

Sekoita 1 dl vetta ja liivatejauhe. Anna turvota. Kaada sokeri, glukoosi
ja 1 dl vetta kattilaan. Keita seosta ja sekoita kunnes sokeri on
sulanut. Laita lampoétilamittari seokseen ja anna keittya kunnes seos
on 125 astetta. Ota sitten kattila pois liedelta.

Lisaa sekaan turvonnut liivatejauhe, aromi ja vari ja sekoita
huolellisesti.

Kaada seos muotteihin. Laita jadkaappiin yon yli. Ota karkit pois
muoteista ja pyorittele karkit kidesokerissa tai tomusokerissa.
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